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単  　位　  数 単位 平成　　年　　月　　日（  ） ～ 平成　　年　　月　　日（　）

授  業  定  員 　　人　　（うち単位互換定員　　人）　 　　時　　分　～　　時　　分（　　　分）　「毎週　　曜日」

開　講　形　態 既存科目　・　 曜日

教養 ・ 専門別 時限

科 目 番 号

大     学     名

連　　絡　　先

科目内容

開  講  場  所

選  考  方  法

授  業  定  員 　　人　　（うち単位互換定員　　人）　 　　時　　分　～　　時　　分（　　　分）　「毎週　　曜日」

履  修  年  次 年次以上

教養 ・ 専門別 時限

単  　位　  数 単位 平成　　年　　月　　日（  ） ～ 平成　　年　　月　　日（　）

大     学     名

開　講　形　態 既存科目　・　 曜日

「長崎食育学」は、平成22年度文部科学省による質の高い大学教育推進プログラムに採択され、本学の食育を代表する専門科目です。平成13
年度より、地域密着型の栄養士養成を目指し開講された、栄養士コースの一押しの科目です。長崎での学びの基礎として、長崎の食文化や歴史
を始め、食材、加工食品、食の新たな取組などを知り、それぞれの学びを深化させることが大切です。長崎食育学は、本学の専任教員はもちろ
ん、長崎の食に関する様々な分野のプロを講師を交えたオムニバス形式の授業が特徴です。演習形式なので、講義だけでなく実習もあります。
例えば、食品加工実習室の機械を使用したカステラの製造や調理実習室での郷土料理の調理などがあり、長崎の食文化の基礎が体験できま
す。長崎の食育の入門として受講されることを望みます。

科 目 番 号

選  考  方  法 書類選考 教養科目として受講可、女子のみ受講可

連　　絡　　先 長﨑女子短期大学　教務課　TEL095－826－5344　　FAX095－826－4772

科目内容

履  修  年  次 1年次以上 提出物及び受講態度

開  講  場  所 本学キャンパス 1,000円程度

授  業  定  員 　　50人　　（うち単位互換定員　10人）　 　　13時00分　～　15時20分（140分）　「毎週火曜日」

開　講　形　態 既存科目　・　前期 火曜日

教養 ・ 専門別 専門 3時限

家政学・生活科学

科 目 番 号 2J-1 長崎食育学

大     学     名 長﨑女子短期大学 生活創造学科　栄養士コース教員

単  　位　  数 1単位 平成29年4月11日（ 火 ） ～ 平成29年７月25日（火　）


	既存科目HP用 (家政学・生活科学)

